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Informe de Servei Nim. 637/13

IDENTIFICACIO MOSTRA:
LA SINOGA_ECO_D

Data de Recepci6: 12/03/2013
Data d’Inici: 13/03/2013

Data de Finalitzaci6:14/03/2013
BUTLLETI DE RESULTATS :

Parametre

Metodologia

Resultat

Acidesa

Reg CEE 2568/91

0.08% en acid oleic

index de peroxids

Reg CEE 2568/91

4.7 meq O/kg d’oli

Ka7o Reg CEE 2568/91 0.10
K232 Reg CEE 2568/91 1.64
Impureses UNE EN ISO 663:2007
< 0.10%
Humitat UNE EN ISO 662:1998 0.06 %
Folin-Ciocalteu
Polifenols mg/kg cafeic acid 260 mg/kg

- Els resultats presentats en aquest Informe de Servei es corresponen Unicament amb la mostra entregada pel client per al
seu assaig.

- No es pot reproduir aquest Informe de Servei , excepte en la seva totalitat, sense I'aprovacié escrita de I'SCT que el va
emetre.
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MaPaz Romero
Responsable de la unitat
Lleida a 14 de marg de 2013

Ana Belén Perpifia
Técnic de suport



